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SMAGSNOTER SERVERINGSFORSLAG

Fin balance mellem lette sødmetoner af karamel, noter af ristet malt og
et hint af rugbrød smagt til med amerikansk humle, som giver øllen en
diskret bitter finish.

Fint lysebrunt skum og en mild og 
tæt, let cremet duft af ristet malt, 
med et strejf af tørrede frugter og 
karamel.

Nydes til steaks, burgere ,  
gryderetter og grill, hvor øllen  
kan sætte sine karamel varianter 
til at arbejde med de karamellise-
rede smage i kødet. Den er også 
fremragende med dyrekød, skinke 
og stegt svinekød, som griber 
dybden af maltkarakter.
Serveres ved 8-10 ° C 

VELKOMMEN TIL DET GODE ØL

GENSTAND (ENHED)

2,0

ABV (STYRKE)

6 %

Flaske størrelse/farve
Holdbarhed - flaske
Kasse størrelse
Kasser pr. lag
Lag pr. palle (1m x 1.2m)
Kasser pr. palle (1m x 1.2m)
Flaske stregkode
Kolli stregkode

500 ml
12 måneder
12 x 500ml
14
5
70
5704048202840
5704048902764

BROWN ALE FLASKE

Hos Bryghuset Braunstein bruger vi økologiske råvarer af bedste kvalitet  
og har en dyb passion for ølbrygningens kunst. Vi lægger stor vægt på 
håndværket og alle de små detaljer, der gør en forskel.

 

» I gode venners lag Hele året

» Til grillmad

» Til frokostbordet

NYDES BRYGGES
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huset braunstein

håndbrygget på køge havn


